
Les desserts au choix

Gâteau traditionnel à l’orange
Portokalopita
Crème cardamome

Crémeux au chocolat – Namelaka
Huile d’olive, sel fumé

Mousse de yaourt grec
Fruits de saison, pistache

Les plats au choix

Agneau traditionnel Kleftiko +2€
Épaule d’agneau confite 7h puis rôtie,
pommes de terre au four, fromage 
Graviera & sauce au citron brûlé

Calamarata aux truffes
Pâtes aux champignons et à la truffe, 
fromage Graviera

Poisson à la plancha
Poisson du moment à la plancha, écrasé 
de pommes de terre, chou, crème de 
citron & safran

Winter Moussaka
C’est de saison ! Céleri rave et carottes 
confites, bœuf haché, béchamel, fromage 
grec Graviera & salade

Broche de poulet grillé
Pour 1 ou 2 personnes
Grillée à la plancha, origan, citron grillé,
pommes de terre croustillantes, salade

Les entrées au choix

Nos mézés grecs (2 pers.) – Pikilia
Tzatziki, houmous, fava, tarama blanc & 
pita croustillante

Salade d’automne
Betteraves, fromage grec Manouri, 
vinaigrette à l’orange

Feta rôtie au four - Tyropita
Pâte filo, feta, miel de thym Kalios,  
amandes, sésame

Boulettes aux olives Kalamata 
Keftedes
Sauce au yaourt, oignons confits, pita

Pommes de terre Yaya
Croustillantes, au fromage grec

Poêlée de champignons +2€
Crème de butternut, origan, 
balsamique

Prix nets TTC, service inclus. Le cahier des allergènes est disponible auprès de nos équipes.

Menu Festif
« Comme au village »
39€ / personne 
Menu valable jusqu’à 15 pers.

La tradition en Grèce, 
c’est le partage ! 

Laissez-vous guider par nos équipes, 

on fait comme là-bas : on pose tout 

au milieu de la table, et on partage !


